Kurzbeschreibung:
Elektrische Kippbratpfanne zum Kochen, Braten und Garen
von Speisen.

Temperaturbereich: 0°C - 300°C

Gebrauchshinweise:

Die Kippbratpfanne wird zunachst an die Stromversorgung
angeschlossen. Nach dem einbringen des Kochguts kann an
einem Regler die gewilnschte Leistungsstufe gewahlt werden.
Das Becken kann, nach dem Offnen des Deckels, mittels eines
klappbaren Handrades angehoben werden.

Sicherheitshinweise:

- Das Gerat ist flir gewerbliche Zwecke vorgesehen und mufB
von Fachkraften bedient werden.

- Das Gerat kann heiB werden und ist nur fir den
beaufsichtigten Betrieb vorgesehen.

- Die in der Betriebsanleitung angegebenen
Sicherheitsabstande sind einzuhalten.

- Das Gerat darf nicht als Fritteuse verwendet werden.
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