Kurzbeschreibung:
Gasbetriebener Grill zum Grillen von Hahnchen, Rollbraten,
Schweinshaxen, Spanferkel usw.

Temperaturbereich: 0°C - 300°C

Gebrauchshinweise:

Nach dem Aufstellen des Gerates am Bestimmungsort ist
darauf zu achten, dass es ordnungsgemaB an die elektrische
Versorgung angeschlossen wird. Stellen sie das Gerat so auf,
dass es von allen Seiten zuganglich und windgeschutzt ist.
Achten sie auf genligend Abstand zu entzlindlichen Teilen.
Wenn das Gerat in geschlossenen Raumen zum Einsatz
kommt, mussen Sie flir gentigend Frischluftzufuhr sorgen. Zu
wenig Sauerstoff beeintrachtigt die Verbrennung und kann
unter Umstanden zum Erléschen der Flammen und dem damit
verbundenen automatischen SchlieBen der Gaszufuhr fihren.

Sicherheitshinweis:

Das Gerat ist wahrend des Betriebs zu GUberwachen.
Das Grillgerat muss fachgerecht an die Gaszufuhr
angeschlossen sein.

Wahrend des Betriebes werden im Grillraum sehr hohe
Temperaturen erreicht. Es besteht Verbrennungsgefahr.
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