Kurzbeschreibung:
Induktionsgerat zum Kochen, Aufwarmen und Braten von
Speisen.

Temperaturbereich: 0°C - 200°C

Gebrauchshinweise:

Das Induktionsgerat an die Stromversorgung anschlieBen und
induktionsfahiges Kochgeschirr aufstellen. Der
Mindestdurchmesser des Topfbodens muss 10 cm betragen.
Durch betatigen des digitalen Leistungsreglers, der sich
stufenlos regeln lasst, wird das Kochgeschirr erhitzt.

Sicherheitshinweise:

- Keine Stahlbehalter wie Konservendosen oder GN-Behalter
auf der Ceranplatte abstellen.

- Durch die schnelle Aufheizgeschwindigkeit besteht erhdhte
Verbrennungsgefahr.

- Das Gerat niemals im eingeschalteten Zustand
unbeaufsichtigt zuricklassen.
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