Kurzbeschreibung:
Induktionsgerat zum Kochen und Braten von Speisen.

Temperaturbereich: 0°C - 200°C

Gebrauchshinweise:

Voraussetzung flr den Betrieb ist eine induktionsfahige
Pfanne, diese wird zu dem Gerat mitgeliefert. Nach dem
Anschluss an die Stromversorgung st das Gerat
betriebsfertig. Der Heizprozess beginnt sofort mit dem Drehen
des Leistungsschalters auf die gewlnschte Heizleistung.
Dieser Vorgang wird durch das Aufleuchten der roten
Kontrollleuchte angezeigt. Durch das Drehen der StellfiBe ist
eine Nivellierung von Unebenheiten méglich.

Sicherheitshinweise:
- Durch die schnelle Aufheizgeschwindigkeit besteht erhdhte

Verbrennungsgefahr.
- Das Gerat ist nur flir den beaufsichtigten Betrieb
zugelassen.

- Keine Stahlbehalter wie Konservendosen oder GN-Behalter
auf die eingeschaltete Induktionsplatte stellen.

- Personen mit einem Herzschrittmacher missen mit einem
Arzt klaren, ob sie sich in der Nahe des Gerats aufhalten
darfen.

- Reinigung nur am ausgeschalteten und ab- geklhlten Gerat
vornehmen
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