Kurzbeschreibung:
Elektrisches Warmhaltegerat zur Essensausgabe mit zwei
Becken.

Temperaturbereich: 30°C - 95°C

Gebrauchshinweise:

Die Becken der Bain-Marie mit Wasser flllen und das Gerat
anschlieBend an die Stromversorgung anschlieBen. Der
gewlnschte Temperaturwert kann fir jedes Becken getrennt
eingestellt werden. Das Gerat ist zum Transport mit Rollen
sowie mit einem Griff ausgestattet. Die Arbeitshdhe betragt
90 cm. BeckenmaBe: 2/1 GN, Temperaturregler:

Die Becken-temperatur kann einzeln eingestellt werden

Sicherheitshinweise:

- Teile des Gerats werden wahrend des Betriebs warm.

- Das Gerat im mit Wasser geflillten Zustand nichi
transportieren.
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