Kurzbeschreibung:
Das Gerat besitzt eine Schneideplatte und dient dazu Speisen

und Backwaren kurzfristig warmzuhalten.
Temperaturbereich: 0 - 90°C

Gebrauchshinweise:

Zum Aufheizen ist das Gerdat mittels Schuko-Stecker an
das Stromnetz anzuschlieBen. Nun koénnen die
warmzuhaltenden Speisen unter das Gerat gestellt und
geschnitten werden.

Sicherheitshinweise:
- Teile des Gerats werden wahrend des Betriebs warm
- Zum Reinigen den Netzstecker ziehen.
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