Kurzbeschreibung:
Gas-HeiBluftofen zum Backen, Garen, Gratinieren und Braten
von Speisen.

Temperaturbereich: 0 - 300°C

Gebrauchshinweise:

Der Convektomat muss zunachst an die Strom- und
Gasversorgung angeschlossen werden. Nach dem Zunden der
Ziundflamme kann an den entsprechenden Schaltern die
gewlnschte Gartemperatur und die Garzeit eingestellt werden.
Das Gerat ist fir das Garen mit HeiBluft vorgesehen.

Sicherheitshinweise:

- Das Gerat ist fir gewerbliche Zwecke vorgesehen und muss
von Fachkraften bedient werden.

- Das Gerat ist wahrend des Betriebes zu beaufsichtigen.

- Die in der Betriebsanleitung angegebenen
Sicherheitsabstdnde sind einzuhalten.

- Das Gerat vor Feuchtigkeit schitzen und nicht tiber Nacht im
Freien stehen lassen.
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