Kurzbeschreibung:
Elektrisches Kochgerat zum Aufwdrmen, Gratinieren und
Grillen von Speisen.

Temperaturbereich: 0°C - 150°C

Gebrauchshinweise:

Den Salamander zunachst an die Stromversorgung
anschlieBen. Wahrend des Betriebs kann der gewiinschte
Temperaturwert an den zwei 5 stufigen Drehknépfen
unabhangig von-einander eingestellt werden. Der Abstand
zum Heizelement kann individuell eingestellt werden und
reguliert die Strahlungsstarke je nach Art der zu kochenden
Speisen.

Sicherheitshinweise:

- Das Gerat ist wahrend des Betriebs zu tUberwachen.

- Das Gerat darf nur auf einer unbrennbaren Unterlage
aufgestellt werden. AuBerdem sind unbedingt die seitlichen
Sicherheitsabstdande zu Wanden und anderen Gegenstanden
einzuhalten.
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